
提供：MON EPOQUE JAPAN

0.69%(±0.06％)灰分

ハード系パン全般にお勧めの小麦
粉。パンの骨格をしっかり作る役割が
あります。最小限の素材で、噛めば噛
むほど小麦本来の味がするパンに。
「フランス小麦そのまんま」が味わえ
るバゲット・トラディションに。
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