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0.55%(±0.06％)灰分

1.20～1.50%(±0.2％)灰分

タイプ55はまさに万能粉！幅広い種類
のパンに使われる基本の小麦粉。フラ
ンスのブーランジェリー内のパティス
リーアイテムに大活躍の粉でもありま
す。特にクッキー、サブレ、マドレーヌな
どの焼き菓子からタルト、シューまでと
にかくマルチに使われています。

製粉所から半径80km圏内で栽培され
た、コニャック地方の豊かなテロワール
を感じるフランス原産ライ麦100%使
用。フランス独特の風味と濃厚な色合
いを持ち、栄養価が高く、全粒由来の
高い食物繊維と芳醇な風味、香りを備
えた秀逸なライ麦粉。


